L

//n Tartar d’escalivada... amb ANXOVES Salades de (a Casa i Torradetes
Sopa de Peix de Roca .. amb crostonets de pa fregit
Hummus... de CIGRONS amb pa de Pita (¢) (Atencio: Pa de pita apart)

Tabulé..amanida de Verdures i Bu lgur

Calamars romana... fets a Casa amb arrebossat cruixent

Saltejat de Sepionetes amb Cigrons i Cloisses... amb un toc de forn
Cassola de cloisses ... Cuinades a [a MARINERA amb mongetes SFOUES
Milfulls amb povrros [ gambetes « Un tradicional de la casa
Musclos... de roca i fets al Vapor )

Carpaccio de Bacalla Skvei.. amb Tomdquet, Estragé i Ofivada +3,00

Carpaccio de Gamba.‘, amb oli de gamba i Olivada +8,00

Arvos a la cassola amb Marisc 1 costello Vinim > persones .? 0”

Entrecot de vedella. amb salsa de Pebre i guarnicio

Canelons de pe/;\’..jh’yils amb un toc de salsa de Gambes i verduretes de acompanyament
O Peix Fresc a la donostiarva....amb acompanyament de verduretes i patata al caliu
Q0 Calamars a la ,U/dth.ma mb all i jultvert i Verduretes

Cuscus de Pollastre 1 Verdures e ( ! si vols Demana’l només Vegetaria)

Ta_//he de KEFTA.. MANDONGUILLES de vedella amb sofregit de Tomaquet i O'U escalfat
@ Platillo EW\POV‘d&lV\éS.. amb Gambes, Calamars i Mandonguilles +3,00€

Cuscus de Xai | verdures.. e[ més tradicional +3,00€

WFAVV(\)S del Xef!!... Fruit de (a inspiracio del xef David Deixa’t sorprendre! +5,00
Z; logurt del Xads 3

ﬂ Crema catalana
0 Bescuit de platan amb xocolata desfeta
Sorbet de Mojito
Pastis de la casa

Coulant de xocolata negra amb sorbet +3,00

Te amb reposteria arab +4,00

?W Aigua sense gas

... Vins , cerveses i refrescos No inclosos




WA CARTA .« oy
Per Comencar ......

() AMANIDA AMB TELLERINES DE CALAMAR | LLAGOSTINS... vinagreta tébia 13,00
® CARPACCIO DE FILET DE BOV..amb parmeésa i rucola 15,00

ANXOVES... salades nostres i Coca amb tomdquet 12,00

CALAMARS ROMANA... feis a Casa 13,00

CALAMARS ANDALVSA... amb el arrebossat mes fi 14,00

CLOISSES... amb (a seva salsa MARINERA amb mongetes “Seques” 13,00

Q0 MUSCLOS... de roca i fetsal VAPOR 10,50

CROQUETES DE ROSTIT... fetes de casa 12,00

MILFULLS AMB PORROS | GAMBETES ... Un tradicional de (a casa 13,00

e
Ja Cuina del Xadé
® PEIX FRESC ... a (a PLANXA amb verduretes 23,00

>0 CALAMARS A LA PLANXA _petits i tendres amb guarnicio de verduretes 16,50
SUQUET DE RAP AMB GAMBES...c estil Tradicional amb patata i el seu XupxXup 24,00

PLATILLO EMPORDANES. ... /¢ Mandonguilles, Calamars i Gambes 19,60
FILET DE VEDELLA... amb 7017, salsa de Garnatxa i Guarnicio 22,80

*ELS MODERNS

L'ARROS DEL XEF 21,00

Varia segons el producte de mercat i la inspiracio del xef David Deixa’t sorprendre!
ARROS SEC DE RAP | GAMBES 21,00

ELS CLASSICS

ARROS CALDOS A LA CASSOLA AMB MARISC | COSTELLO. Min 2 persones 18,50
FIDEVA DE PEIX | MARISC... Acabada al forn 12,00

—o LA ESTRELLA DE LA CASA o

El plat marca de la casa, fet amb tota la tradicié de la familia, amb un sofregit de
Ceba de Figueres fet a foc lent que dona color i sabor a aquest plat marca de la casa

ARROS NEGRE DE SOFREGIT DE CLEBA 19,50

i Si el vols més especial........

ARROS NEGRE AMB LLAGOSTA 29,00

Avisan’s si tens alguna intolerancia. Ens adaptem!
Q0 Plat sense gluten (Siusplau comuniqueu-ho abans) Plat sense Carn
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00 SLATA BOUDENJAL cmanida o rsrrgina 10,50

TABULE wincnica de VERDURES ( BUcGUR 11,00

©

HUMMU:S pure de CIGRONS amb pa de pita 11,00 ¢

AS&OQTITMEHT D'AMANIDES ARARS 18,00

‘Una Varietat d’olor i sabors exotics ideal per compartir

FALAFEL & BABAGANOUSH 12,00

Croquetes vegetals de Faves seques amb puré d’Esberginia

Plals principals

PASTELA MARROQUINA DE POLLASTRE 17,00

Plat festiu, format amb capes de Pollastre de pagés,verdures i
ametlla dolca torrada. Envoltat amb fulla de brick i fornejat

PINXITOS "MORUNOS"
DE XAl 16,00
DE POLLASTRE 15,00

Carn de adobada amb una seleccio d’espécies arabs i cuita a la
planxa, Amb acompanyament de ceba caramelitzada amb panses
® (Demana-ho amb guarnicio sense Gluten)

Q)

Q)

/ © AMB VERDVURES | LLEGUMS 15,50
La opcio “Veggie”

“..El Couscous és el plat

Estrella de Ia cuina marroquina .

semola de blat amb carm 1 . AMB POLLASTRE | VERDURES 16,50

verdures o verdures soles,

acompanyat del seu brou i :
salsa picant”

amb el brou i la salsa Harissa

AMB XAl | VERDURES AMB “TFAIA" 18,00

Elmés tradicional acompanyat de
la ceba caramelitzat especiada

", Bstofat tipic del 8[4/ 7@”’&&1/

Marroc de carn o peix
amb verdures 1 espécies

La cassola de fang en DE KEFTA 1. MANDONGUILLES amb sofregit de Tomaquet i O'U escalfat 16,50
| que es cuina és el que :'
ddna el nom al plat” ® DE pOLLASTQE Amb (limona CONFITADA, patata, Pastanaga i olives ’6,50

[ Y DE XAl amé Prunes, Panses, Ceba confitada i Ametlles 18,00




Suggeriments

La Nostra cuina no para i per aixo dels nostres fogons sempre surt
alguna coseta extra

Bunyols de bacalla 12,00
‘Un pica pica tradicional, ideal per compartir
Sonsos 16,50

del port de Palamos Fregits a Landalusa

X Sepionetes 15,00

A la planxa amb all i julivert

Gambetes de Palamés 17,00

2 Escamarlanets de Palamés 17,00
Saltejades al Vi blanc

Carpaccio de Gamba 14,00

Amb oli de gamba i olivada Q0 (Atencio: Torradetes!)

Carpaccio de bacalla Skrei 13,00
Amb Tomdquest, Estrago i Olivada (Atencio: Torradetes !)

Croquetes de Curry 12,00

Casolanes amb carn de porc

Canelons de rostit 11,00

Fets de la casa, beixamel i Gratinats

LA CASSOLA DEN DAVID
Es Niv de Palafrugell 23,00

El plat méstradicional de Palafrugell

% Tajine de Rap 24,00

Peix al forn a Cestil arab amb patates i verdures i un toc especiat

Peus de porc amb Escamarlans 16,00

Amb Cigrons, un plat que uneix Mar, muntanya i horta

® Plat sense Gluten



